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GRAN MURALLA

ENTREMESOS/ENTREMESES

1 ROTLLE DE PRIMAVERA (2 Rotlles 9.
ROLLO DE PRIMAVERA (2 Rollos) ) 4,00 "%
ROTLLE AMB AMANIDA XINESA
*E ROLLO CON ENSALADA CHINA 5,50 9@.@
1A COSTELLA DE PORC A L’ESTIL CANTONES e @@
COSTILLA DE CERDO AL ESTILO CANTONES 6,50
18 POLLASTRE A LA PLANXA AMB SALSA TEREYAKI I 8,
POLLO A LA PLANCHA CON SALSA TEREYAKI 6,50 _
AMANIDA XINESA
: ENSALADA CHINA 4,50 @@

2A AMANIDA AMB SALM

ENSALADA CON SALMON 6,50 @0@

3 ALES DE POLLASTRE FREGIDES 5,50 ee
ALAS DE POLLO FRITAS g

3A WUN-TUN FREGIT @(: >
WUN-TUN FRITO 5,50
4 GALETES DE GAMBES
GALLETAS DE GAMBAS 3,50 @
4A ENTREMESOS VARIATS 7,50
ENTREMESES VARIADOS )
5 TRUITA DE GAMBES 6,50
TORTILLA DE GAMBAS T
5A COCKTAIL DE GAMBES 6.50
COCTEL DE GAMBAS )
6 TRUITA AMB SALMO 0 . ‘
TORTILLA CON SALMON 6,50 (&
J2  AMANIDA JAPONESA 5,50
ENSALADA JAPONESA :

SOPES/SOPAS

6A SOPA DE CRANC AMB BLAT DE MORO

SOPA DE CANGREJO CON MAIZ 4,50
7  SOPA DE TALLARINES AMB POLLASTRE O VEDELLA
SOPA DE TALLARINES CON POLLO O TERNERA 6,50
8  SOPA DE FIDEUS XINESOS AMB POLLASTRE S
SOPA DE FIDEOS CHINOS CON POLLO )
9  SOPA DE POLLASTRE AMB BLAT DE MORO
SOPA DE POLLO CON MAIZ 4,50
10 SOPA “GRAN MURALLA”
SOPA “GRAN MURALLA” 4,50
11 SOPAPEKINESA (AGREPICANT) s
SOPA PEKINESA AGRIPICANT ,
12 SOPA DE “WUN-TUN” 8
SOPA DE “WUN-TUN” 5,30 E
13 SOPA D’ALETA DE TAURO 4,50 s
SOPA DE ALETA DE TIBURON ) £
14  SOPA DE MARISC & 50 =
SOPA DE MARISCO ) M
@
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GRAN MURALLA

VERDURES/VERDURAS

17 XAMPINYONS SALTEJATS
AR ONES SALEADOS 3,50 @@ 9
18 VERDURA MIXTA
VERDURA MIXTA 3,50 @@ 9
19 BROTS DE SOJA GERMINADA
BROTES DE SOJA GERMINADA 5,50 '
20 BAMBU | BOLETS XINESOS
BAMBY Y SoTAs CHINAS 7,00 @@ 9
21 GAMBES AMB NOUS 10.50 @m
GAMBAS CON NUECES » '
22 GAMBES ARREBOSSADES 1050 AN
GAMBAS REBOZADAS » ‘
23 GAMBES AGREDOLCES 10,50
GAMBAS AGRIDULCES )
24 GAMBES CHOP-SUEY 1050
GAMBAS CHOP-SUEY )
25 GAMBES AMB CURRY 10,50
GAMBAS CON CURRY b
26 GAMBES AMB SALSA PICANT 10.50
GAMBAS CON SALSA PICANTE )
27A GAMBES A LA PLANXA 12.00
GAMBAS A LA PLANCHA ,
28  PEIX ARREBOSSAT W
PESCADO REBOZADO ’
28A  PEIX AGREDO 750
PESCADO AGRIDULCE ’
288 PEIX A LA LLIMO 750
PESCADO AL LIMON ’
28C SIPIA AL CURRY 850
SEPIA AL CURRY )
28D SIPIA AMB SALSA PICANT 8.50
SEPIA CON SALSA PICANTE »
28E SIPIA A LA PLANXA 10.50
SEPIA A LA PLANCHA )
29 GAMBES AMB MENESTRA 10.50
GAMBAS CON MENESTRA )

Preus amb IVA inclos
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GRAN MURALLA

POLLASTRE/POLLO

30 POLLASTRE AMB PINYA
POLLO CON PINA 6,50 @
31 POLLASTRE TAO-SIN \
POLLO TAO-SIN 6,50 @@g
32 POLLASTRE AMB ATMELLES
POLLO CON ALMENDRAS 6,50 0@@@
33 POLLASTRE AGREDOLC e
POLLO AGRIDULCE 6,50
34 CHOP-SUEY DE POLLASTRE
CHOP-SUEY DE POLLO 6,50 @@@
35 POLLASTRE AMB CURRY 6,50 Q
POLLO CON CURRY :
36 POLLASTRE AMB SALSA PICANT 550 m
POLLO CON SALSA PICANTE )
37 POLLASTRE AMB BOLETS XINESOS | BAMBU S m
POLLO CON SETAS CHINAS Y BAMBU ,
38  POLLASTRE SALTEJAT A LA PLANXA A
POLLO SALTEADO A LA PLANCHA g
39 POLLASTRE ARREBOSSAT
POLLO REBOZADO 6,50 9

39A POLLASTRE A LA LLIMONA é50 g
POLLO AL LIMON .

105 POLLASTRE AMB MENESTRA @@
POLLO CON MENESTRA 790 A
VEDELLA AMB MENESTRA

102 YERNERA'CON MENESTRA 8,00 @@9
VEDELLA AMB ESPARRECS

103 YRR R ERPARRE S s &30 %@
CHOP-SUEY DE VEDEL -

%0 EHOP-SUEY DE YERNERA 129 @@@
VEDELLA AMB SALSA D’OSTR o)
92 Y ERNERA YR SARA BOSTRES 7530 . \J @@0
3 VEDELLA AMB BROTS DE SOJA
3 YERNERA CON BROTECDE Sia - @@@
VEDELLA AMB CEBA ‘
4 VERNERATMR CEBA LA 7,50 9@0
44A VEDELLA AMB CEBETA | JENGIBRE ‘
TERNERA CON CEBOLLETA Y JENGIBRE 750 @@e
45 VEDELLA AMB CURRY
: NERA CON CURRY 30 @Q@
46 VEDELLA AMB SALSA PICAN
TERNERA CON SALSA PICANTE 750 Q@@
47 VEDELLA AMB BAMBU | BOLETS XINESOS —
TERNERA CON BAMBU Y SETAS CHINAS » D .
48  VEDELLA AMB XAMPINYONS
TERNERA CON CHAMPINONES 7,50 @@9
48A VEDELLA AGRE
YERNERA ACRIDOLCE 7,350 @ @
49  VEDELLA AMB PEBROTS VERDS
TERNERA CON PIMIENTOCUERDES 7,50 @@9
49A  VEDELLA AMB NAB XINES PICANT

TERNERA CON NABO CHINO PICANTE
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GRAN MURALLA

PORC/CERDO

51 PORC AMB NAB XINES PICANT :
CERDO CON NABO CHINO PICANTE 6:30 @@@
52 CHAR-SIU - PORC ROSTIT
CHAR-SIU - CERDO ASADO 6,50 @@@
53 PORC AGREDOL 6,50 a
CERDO AGRIDULCE »
54 CHOP-SUEY DE PORC
CHOP-SUEY DE CERDO 6,50 @@@
54A COSTELLA DE PORC KIN-DU @
COSTILLA DE CERDO KIN-DU 7,00 @
55 PORC AL CURRY &5 @
CERDO AL CURRY )
56 PORC AMB BROTS DE SOJA 9 @@
CERDO CON BROTES DE SOJA 6,50
57 PORC AMB BAMBU | BOLETS XINESOS a @@
CERDO CON BAMBU Y SETAS CHINAS 7,50

ARROS-TALLARINES/ARROZ-TALLARINES

60 ARROS CANTON
ARROZ CANTONES

60A ARROS AMB GAMBES
ARROZ CON GAMBES

61 ARRQS AMB OU
ARROZ CON HUEVOS,,,,

61A ARRQS AMB CURRY
ARROZ CON CURRY

62 ARROS BLANC
ARROZ BLANCO

62A ARROS CANTONES AMB SALSA DE SOJA
ARROZ CANTONES CON SALSA DE SOJA

63 TALLARINES AMB VEDELLA

68 FIDEUS D’'OU AMB GAMBES
FIDEOS DE HUEVO CON GAMBAS

TALLARINES CON TERNERA
63A  TALLARINES FREGITS
TALLARINES FRITOS
64 TALLARINES CANTONESOS
TALLARINES CANTONESES
64A- TALLARINES AMB GAMBES
TALLARINES CON GAMBAS
64B  TALLARINES TRES DELICIES
TALLARINES TRES DELICIAS
65 FIDEUS XINESOS FREGITS 2
FIDEOS CHINOS FRITOS S
65A  FIDEUS XINESOS CANTONESOS <
FIDEOS CHINOS CANTONESES >
66 PA XINES =
PAN CHINO ©
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GRAN MURALLA

ANECS/PATOS

70 ANECALALLMONA o00 (B

72 ANECAIATRONIA o00 (B

73 ANECAGREDOL 900 (DO
74 ANECEREGIT AMB AMETLLES (1 nec) o B3O
76 ANECPICANT. 50 DOO
77 ANECAMB BOLETS XINESOS | BAMBO 50 HOO
78 ANECAMB CREFS 100 (B

ESPECIALITATS/ESPECIALIDADES

GAMBES AMB BAMBU | BOLETS XINESOS
ol GAMBAS CON BAMBU Y SETAS CHINAS 12,00 @@@@

¢ pOHATER NS S sw BOOO
“€ YERGHO EERAN AN w0 OO
S0F e CHE BE AMILIA COVRLETA V! w OO
SIE GAMBR R KANAARBNES 2o OO
107 AT MU w QOO
109 GAMBR "SR VURALA zo BOBO
1 TR DEHERR BENAR zo HO0O
2 BETECBEACAA no POO
113 KB BA 3ot okt con menestiay poo » PO
114 UBBR 2ot iito con menestray ternera- e GO
15 S T o e £hbes 2o OO0
116 KUBBAIo: IR0 com menestre der vercures s0 (OO

Preus amb IVA inclos
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RECOMANEM/RECOMENDAMOS

1 EMPANADILLAS CHINAS 600 (B

2 TRIANGULOS DE CURRY 600 (B

3 3OIKA {Empanadilics de Gambes oo OO
R a0 @O

s . JATSE e Al yapos s0 DO

o S A 1050 @

7 303 (Biat aponed) 50 DOD
8 WUNTON AL VAPOR 50 QOO
9. TRMESRA w50 @O
B e s OO
e IpoliastatVudeiy o Wugtun) .00 BOOOC
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3

MINI ROTLLES DE VERDUR

MINI ROLLOS DE VERDli A
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GRAN MURALLA
--- MENU EXTRA --- 14€

Dilluns a Divendres ataula.
Diponible tots els dies de la setmana només per emportar i a domicili.

- PRIMERS -

ROTLLE DE PRIMAVERA (2 Rotlles) o : .

ROLLO DE PRIMAVERA (2 Rollos) @

ROTLLE DE PRIMAVERA AMB AMANIDA o - y
ROLLO DE PRIMAVERA CON ENSALADA @@0%

SOPA DE FIDEUS XINESOS AMB POLLASTRE MES UN ROTLLE @ @@
SOPA DE FIDEOS CHINOS CON POLLO MAS UN ROLLO

- SEGONS -

VEDELLA AMB SALSA D’OSTRES y Yk
TERNERA CON SALSA DE OSTRAg @ @@
POLLASTRE AMB AMETLLES o
POLLO CON ALMENDRAS 00@@
PORC AGREDOLG o @
CERDO AGRIDULCE -
CHE-CHE FAMILIA COMPLETA | FELI
CHE-CHE FAMILIA COMPLETA Y FELICZ @ @@@
ARROS CANTONES o @ o
ARROZ CANTONES '
TALLARINES CANTONESES
TALLARINES CANTONESES @0@
GELAT
HELADg 0
~ CREMA DE LLIMONA o o
CREMA DE LIMON
FLAN DE VAINILLA
FLAN DE VAINILLA 3 00
FLAN DE FORMATGE - 8
FLAN DE QUESO X 0 {5
MACEDONIA <
MACEDONIA :E:
AIGUA O VI DE LA CASA
AGUA 0 VINO DE LA CASA a
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